POSTA VEGCHIA

— DAL 1970 —

Da oltre so anni seguiamo la nostra ispirazione
per offrirvi buon cibo, buon vino e una buona accoglienza.

BENVENUTI IN CASA NOSTRA
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PAOLO MARIANI®

In caso di allergie alimentari, il cliente & pregato di chiedere al personale di sala
il menu ingredienti e allergeni prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina non si
possono escludere contaminazioni crociate. Pertando i notri piatti possono contenere sostanze

allergenizzanti ai sensi del reg. UE 1169/11.

Alcuni alimenti potrebebro essere congelati.

COPERTO E SERVIZIO 2,20 €



ANTIPASTI

PIZZA FRITTA

FRITTURE ASSORTITE DELLAZIENDA "SAPORI PICENI"

TARTARE DI FASSONA con crumble al Parmigiano e marmellata di agrumi
CARPACCIO DI CARNE SALADA con verdure al vapore e rapa rossa
ALICI DEL CANTABRICO, BRUSCHETTA E BURRATA

SELEZIONE DI FORMAGGI AZ. AGRICOLA BELTRAMI

ANTIPASTO POSTA VECCHIA
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PRIMI PIATTI

RAVIOLI AL CACIO E PEPE con funghi porcini e pancetta croccante 13,00 €
TAGLIATELLE VERDI con ragu bianco al coltello e tartufo nero di §tagione 13,00 €
RISOTTO con crema di zucca, ciauscolo e mandorle tostate 11,00 €
PASSATELLI con fonduta di formaggi e tartufo nero di tagione 13,00 €
PAPPARDELLE con farina integrale al ragu di cinghiale 12,00 €
MACCHERONCINI ALLAMERICANA (DAL 1970) 10,00 €

Su richiesta é possibile avere ogni tipo di pasta al ragu classico o al pomodoro
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SECONDI PIATTI

TAGLIATA DI MANZO ALLA BRACGE
Sale e rosmarino / Rucola grana e pomodorini / Tartufo di Stagione

RIBS DI MAIALE AL FORNO
Costine cotte a bassa temperatura con salsa barbecue

NODINO DI VITELLO
Cotto a bassa temperatura alle erbe aromatiche con verdure di §tagione

ARROSTO DEL GIORNO
Le carni della tradizione cotte nel nostro forno a legna

AGNELLO ALLA BRACE
GRIGLIATA DI CARNE ALLA BRACE
COTOLETTA E PATATINE FRITTE

FIORENTINA ALLA BRAGE
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INSALATA VERDE O MISTA

PATATE AL FORNO

PATATINE FRITTE

VERDURE ALLA GRIGLIA

VERDURE AL VAPORE

VERDURE GRATINATE

CONTORNI
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LE NOSTRE PIZZE

Impasto classico con farina semintegrale di tipo 1

MARINARA 4,50 €
Pomodoro, aglio, prezzemolo

MARGHERITA 5,50 €
Pomodoro, mozzarella

BUFALINA 8,00 €
Pomodoro, mozzarella, bufala, pendolini, basilico

NAPOLI 7,00 €
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe

CARBONARA 7,00 €
Pomodoro, mozzarella, salsiccia

BOSCAIOLA 8,00 €
Pomodoro, mozzarella, funghi freschi, salsiccia

CAPRICCIOSA 8,00 €
Pomodoro, mozzarella, funghi freschi, carciofi, prosciutto cotto

QUATTRO STAGIONI 8,00 €
Pomodoro, mozzarella, funghi freschi, carciofi, olive, prosciutto cotto

DIAVOLA 7,50 €
Pomodoro, mozzarella, salame piccante

ROSSINI 7,50 €
Pomodoro, mozzarella, uovo sodo, maionese

RUSTICA 8,50 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana e glassa di aceto balsamico

PORCINI 9,00 €
Mozzarella, funghi porcini, aglio e prezzemolo

PARMIGIANA 8,00 €
Pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigano, salsiccia, basilico

ORTOLANA 7,50 €
Mozzarella, melanzane, zucchine, carote, radicchio, funghi champignon, rucola

GRATINATA 8,50 €
Mozzarella, mix di verdure julienne, funghi champignon, salsiccia, pan grattato

TREVIGIANA 8,50 €
Base fiordilatte, speck, radicchio e noci

TONNO E CIPOLLA 7,50 €
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

WURSTEL E PATATINE 8,00 €
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patate fritte

CALZONE GCLASSICO 8,00 €
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto

PROVOLA 9,00 €
Base fior di latte, salsiccia, patate al forno e provola affumicata

MIMOSA 8,00 €
Panna, culaccia affumicata, mais

Su richiesta: impasto gluten free €2,50.
impasto di Grano Antico Alpha €1,50.

POSTA VECCHIA

— DAL 1870 —

SU TUTTE IE PIZZE UTIIIZZZIAMO POMODORI PEIATI BIO E MOZZAREIZA FIOR DIIATTE



LE NGSTRE SPECIALI

Impasto di Grano Antico Alpha

LA POSTA 13,50 €
Base mozzarella di bufala, chips di pancetta, perline di blu cheese al tartufo di stagione e tuorlo d’uovo essiccato

REGINA 7,00 €
Base salsa pomodoro, fior di latte a listarelle, spolverata di parmigiano, basilico

BRIGLIE SCIOLTE 11,00 €
Base fior di latte, salsiccia, friarielli, peperoncino fresco

CAPEZZA 12,50 €
Base fior di latte, salsiccia, zucchine grigliate, §tracciatella e fiori eduli

CULATTA 12,50 €
Base fior di latte, gorgonzola dolce IGP, culatta di maiale arrosto, pomodorino confit, olive taggiasche,
basilico

SCAFARDA 12,50 €
Base pomodoro, fior di latte, soppressata e ‘nduja calabresi, §tracciatella, {ili di peperoncino

VEGAN PROJECT 13,00 €
Base di topinambur, funghi trifolati, formaggio §tagionato

FERRO DI CAVALLO (WINTER EDITION) 13,00 €
Base salsa di pomodoro, polpettine di carne in umido, scaglie di grana, basilico, cornicione ripieno di ricotta

TERRONA 13,00 €
Base fior di latte, melanzane grigliate, salsiccia, scamorza affumicata, chips di parmigiano, basilico

LE SPICCHIATE

CARRIU 12,50€
Base focaccia, §tracciatella variegata al pistacchio, mortadella Bologna IGP, granella di pistacchi,
polvere di olive, cuore di rucola

BURRATA 13,00 €
Base salsa di pomodoro, culatello, acciughe di Cetara e burrata pugliese

MARCHIGIANA 12,00 €
Base focaccia, bietola ripassata in padella, ciauscolo I.G.P. pecorino §tagionato az. agricola Beltrami

DUCALE 12,00 €
Base pomodoro e fior di latte, capocollo, caciotta fresca di Urbino, riduzione di Sangiovese
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BEVANDE

ACQUA NATURALE E FRIZZANTE 0,75 LT. € 2,00

VINO DELLA CASA CANTINA "'TERRE DI GIOVE’

Bianchello e Sangiovese “Giocasta” BOTTIGLIA DA 0,370 LT. € 5,00
BOTTIGLIA DA 0,750 LT. € 9,00

COCA GOLA BOTTIGLIA DI VETRO DA 0,33 LT. 3,00 €
BOTTIGLIA DI VETRO DA 1 LT. 6,00 €
FANTA/ SPRITE BOTTIGLIA DI VETRO DA 0,33 LT. 3,00 €
THE FREDDO ALLA PESCA O AL LIMONE 0,33 LT. 2,50 €
BIRRE ALLA SPINA
BIRRIFIGIO "BIRRACRUDA’
HELLES PIGCOLA 2,50 € MEDIA 4,50 € CARAFFA DA 1LT. 9,00 €
WEIZEN PIGCOLA 3,00 € MEDIA 5,00 € CARAFFA DA 1 LT. 10,00 €
BOCK PIGCOLA 3,00 € MEDIA 5,00 € CARAFFA DA 1LT. 10,00 €
BIRRE IN BOTTIGLIA
ICHNUSA 0,66 LT. 3,50 €
ICHNUSA NON FILTRATA 0,50 LT. 3,50 €
MESSINA 0,50 LT. 3,50 €
BIRRACRUDA Bock, American Ipa, Mirzen, Weizen, Helles 0,50 LT. 5,00 €
KLOSTER ftell, Weisse, Weiss Dunkel, Dunkel, Doppelbo¢k Dunkel 0,50 LT. 5,00 €
KRUG- BRAU Pilsner, Lager 0,50 LT. 6,00 €
ROTHAUS 0,33 LT. 4,50 €
ESTRELLA GALICIA GLUTEN FREE 0,33 LT. 4,00 €
LEFFE Rouge, Blonde 0,75 LT. 7,00 €
CHARLES QUINT Rouge e Blonde 0,75 LT. 12,00 €
CAFFE & DIGESTIVI
CAFFE/ ORZO/DECAFFEINATO 1,50 €
MORETTA 2,50 €
DIGESTIVI 3,00 €
DISTILLATI D'UVA 4,00 €
DISTILLATO RISERVA 5,00 €
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